(o cucina.

Wo die. Sune 3 Hause sind



mil” lkohel

Unser Haus-Apéro

«Negroni Spritz»
Gin, Campari, Prosecco, Orangenzeste

14

Prosecco «Astoria»
dl 88 / 7dl 58

Aperol Spritz / Hugo
14

Rosé von Hans Ruedi Adank
aus Flasch

dl 8 / 5dl 39

enfrischend alkoholfred

Trauben-Minz-Spritz
8.5

Maracuja-Spritz
8.5

Sanddorn-Rosmarin-Spritz
9.5

Heidelbeer-Ingwer-Spritz
9.5

Martini Spritz mit Tonic
(alkoholfrei)

10



Der Auflaht

SPEZIALITATEN

Gamberoni al Pizzaiolo
Crevetten, Tomaten, Feta, Knoblauch, Chili, gratiniert
Gamberoni, pomodori, feta, aglio, peperoncino, gratinato klein 24

gross 29

Ziegenkdse-Mousse

Kopfsalat, Polenta-Chips und Orangen-Feigen-Dressing V 19.5
Mousse di formaggio fresco di capra, lattuga, chips di polenta,
condimento d’ arancia e fichi

SALATE UND VORSPEISEN

Insalata Mista
gemischter Salat @ V 125

mit franzdsischem oder Himbeer-Rosmarin-Dressing
salsa francese o al lampone e rosmarino

Insalata Caprese Bufala

Datteltomaten mit Biiffel-Mozzarella, Basilikum
Datterini e mozzarella di bufala, basilico Y 19.5



Insalata Chorizo

Kopfsalat, gebratene Chorizo, Valser Alpkase, franzosisches Dressing
Lattuga con chorizo fritto, formaggio d’alpe , salsa francese

“Gsundi Sach”
Quinoa, Randen, Feta, Dorraprikosen, Niisse, Apfel-Vinaigrette
Quinoa, barbabietola, feta, albicocche secche, noci, vinaigrette di mela

Carpaccio di Pulpo

Tintenfisch,Kichererbsenpiirre, Olivendl, Zitrone, Petersilie
Pulpo,Pure di cedi, olio d’oliva evo, limone, prezzemolo

Carpaccio «Cipriani»
Rindscarpaccio, Rucola, Parmesan, Cipriani-Dressing
Carpaccio di Manzo, rucola, parmigiano, salsa di Cipriano

Hausgebeizter Lachs

mit Gin und Wacholder mariniert, Valser Sauerrahm, Honig-Senfsauce,
Apfel-Fenchelsalat, Wasabi-Mayonnaise
salmone marinato con gin e ginepro, panna acida di Vals,
salsa di senape al miele, insalata mela-finocchio, maionese di wasabi

14.8

YV 16.8

24

23.5/29.5

24/35



SUPPEN

Biindner Gerstensuppe

mit Safier Trockenfleisch
Zuppa d’ orzo con carne secca di Safien

Steinpilzcremesuppe mit Ricotta
Zuppa di funghi porcini con ricotta

15

V45



Fivr Vasta Viehhiabher

kleine Portion
/grosse Portion

Casarecce “Norma”

Steinpilz, Champignons, Tomaten, Babyspinat, Zwiebel, Knoblauch, Rahm Y 26/29.5
Porcini, funghi, pomodori, spinacci novelli, cipolla, aglio, crema

Tagliatelle “Carbonara”

Guanciale Speck, Eigelb, Parmesan 24.5/27.5
Guanciale, tuorlo d’uovo, parmigiano /

Tagliatelle «<Hummer Bisque»

Hummer Bisque, Crevetten, Tomate, Cognac 31/34.5
Bisque di aragosta, gamberi, pomodoro, cognac

Tagliatelle “Cucina”
Steinpilze, Speck, Tomatensauce, Peperoncini, Rahm, 24.5/27.5
porcini, pancetta, salsa al pomodoro peperoncino, panna, He

Lasagne aus dem Holzofen

Rind- und Schweinefleisch, Tomatensauce, Parmesan 26
di manzo e maiale, cotta al forno a legna, sugo al pomodoro, parmigiano

Pasta glutenfrei moglich/senza glutine possible/ Penne



Ravioli alla Caponata %%7}

gefiillt mit Gemiisecaponata, \( 26.5/29.5
serviert mit Datteltomaten, Taggiasca Oliven, Kapern, Olivenol
servito con datterini, olive taggiasche, capperi, acciughe, olio evo

Gnocchi mit Lammriickenstreifen
hausgemachte Gnocchi, Tomaten, Thymian, Basilikum 32/38
pomodorti, timo, basilico, strisce di sella d’agnello



Paga aus dom Holyofen

Margherita

Tomate, Mozzarella, Origano
Pomodoro, mozzarella, origano /

Valentina

Tomate, Mozzarella, Bufala, Cherrytomaten, Pesto, Rucola, Origano
Pomodoro, mozzarella,bufala, pomodorini, pesto, rucola, origano

Marinara pas orGINAL - OHNE MOZZARELLA

Tomate, Knoblauch, Origano, Olivenol

Y 175

V 22.5

Pomodoro, aglio, origano, olio evo / @ V 18.5

Diavolo

Tomate, Mozzarella, Knoblauch, Peperoncini, Origano
Pomodoro, mozzarella, aglio, peperoncini, origano

Peperonata

Tomate, Mozzarella, Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch, Origano
Pomodoro, mozzarella, cipolla, peperoni, aglio, origano

Pompei
Tomate, Mozzarella, Spinat, Zwiebeln, Ei, Origano
Pomodoro, mozzarella, spinaci, uovo, origano /

Capra
Tomate, Mozzarella, Ziegenfrischkase, Pesto, Origano
Pomodoro, mozzarella, formaggio fresco di capra, pesto, origano

Voo 50

22.50

Voo 50



Ai Funghi
Tomate, Mozzarella, frische Champignons, Pesto, Origano
Pomodoro, mozzarella, funghi, pesto, scaglie di parmigiano, origano V 21.50

Vegetariana
Tomate, Mozzarella, Peperoni, Spinat, Champignons, Artischocken,
Origano, Rucola
Pomodoro, mozzarella, peperoni, spinaci, funghi, carciofi, origano, rucola V 22.5

Formaggi
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, Origano
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, origano, mascarpone V 23.5

Prosciutto
Tomate, Mozzarella, Schinken*, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, origano 21.50

Prosciutto e funghi
Tomate, Mozzarella, Schinken*, frische Champignons, Origano

Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, funghi, origano 21.50
Hawaii
Tomate, Mozzarella, Schinken*, Ananas, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, ananas, origano 21.50
Allegra

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Gorgonzola, Origano

Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, gorgonzola, origano / 23.50



Arrabbiata
Tomate, Mozzarella, pikante Salami, Origano (auch mit milder Salami)

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, origano (anche con salame dolce)

Quattro stagioni
Tomate, Mozzarella, Schinken*, frische Champignons, Artischocke,
Oliven, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, funghi, carciofi, olive, origano

Padrone
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, pikante Salami, Origano

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante, origano

Calabrese
Tomate, Mozzarella, pikante Salami,

Champignons, Gorgonzola, Origano
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi, gorgonzola, origano

Contadina
Tomate, Mozzarella, Speck, Spinat, Spiegelei, Origano

Pomodoro, mozzarella, pancetta, spinaci, uovo, origano

Mamma Mia
Tomate, Mozzarella, Schinken*, pikante Salami, Speck, Origano

Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, salame piccante, pancetta, origano

Orlando
Tomate, Mozzarella, Schinken*, Speck, Zwiebeln, Knoblauch,
Peperoncini, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, pancetta, cipolla, aglio, peperoncini, origano

23

23.50

23.5

24.5

22.50

24

23.5



Toscana

Tomate, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, geriebener Parmesan,
Origano
Pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, parmigiano gratuggiato, origano /

Calzone

Tomaten, Mozzarella, Schinken*, Spinat, Zwiebeln, Champignons,

gekochtes Ei, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, spinaci, cipolla, funghi, uovo cotto, origano

Mezza-Luna

Halb Calzone - halb Arrabbiata
Mezza Calzone — mezza Arrabbiata /

Speciale

Tomate, Mozzarella, Speck, pikante Salami, Origano
Pomodoro, mozzarella, pancetta ,salame piccante, origano

mit Rindsfilet 120g
mit Ribeye Steak 200g

Santos
Tomate, Mozzarella, Speck, Champignons, Cherrytomaten,
Pesto, Origano, Mascarpone

Pomodoro, mozzarella, pancetta, funghi, pesto, pomodorini, origano, mascarpone

Gamberoni

Tomaten, Mozzarella, Spinat, Crevetten, Origano
Pomodoro, mozzarella, spinaci, gamberoni, origano

Pedro

Tomate, Mozzarella, Sardellen, Peperoni, Zwiebeln, Oliven, Origano
Pomodoro, mozzarella, acciughe, peperoni, cipolla, olive, origano

26.5

22.5

24.50

37
43

23.5

28.50

23.5



Melanzane

Tomate, Mozzarella, Aubergine, Champignons, Pesto, Origano
Pomodoro, mozzarella, melanzane, funghi, pesto, origano V 22.5

Napoli
Tomate, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Origano
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, origano 21.50

Tonno

Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Origano
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, capperi, origano 22.5

3 Mare
Tomate, Mozzarella, Riesencrevetten, Thunfisch, Sardellen,
Zwiebeln, Spinat, Origano
Pomodoro, mozzarella, gamberoni, tonno, accughe, cipolla, spinaci, origano 26.5

Curry

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Ananas, Curry, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, ananas, curry, origano 22.5

Rovanada

Halb Calzone - halb mit Riesencrevetten
Mezza Calzone — mezza con gamberoni 28

Auf Wunsch servieren wir jede Pizza auch klein

Glutenfreie Pizza auf Wunsch +2



Flammkuchen aus dem Holzofen

Fornaio

Sauerrahm, Speck, Zwiebeln, Origano
Panna acida, pancetta, cipolla, origano / 22.50

Prosciutto

Sauerrahm, Mozzarella, Schinken*, Origano
Panna acida, prosciutto*, mozzarella, origano / 22.5

Formaggio di Capra

Sauerrahm, Mozzarella, Ziegenfrischkase, Pesto, Origano
Panna acida, formaggio di capra, rucola, origano Y 23.5

Vegetariana
Sauerrahm, Mozzarella, Peperoni, Spinat, Champignons,
Artischocken, Origano, Rucola
Panna acida, mozzarella, peperoni, spinaci, funghi, carciofi, origano, rucola V 22.5

Tonno

Sauerrahm, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Origano
Panna acida, tonno, cipolla, capperti, origano 22.5



Calzone Verde

...die mit Salat gefiillte Calzone

Gefiillt mit Tomate, Gurke, Karotte, Eisbergsalat, franzdsische Salatsauce
Ripieno con pomodori, cetrioli, carote, iceberg, salsa francese

Calzone \erde Margherita

Tomate, Mozzarella, Origano
Pomodoro, mozzarella, origano / \/ 21.5

Calzone Verde Prosciutto

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto¥*, origano / 22.5

Calzone \lerde Hawaii

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Ananas, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, ananas, origano / 23.5

Calzone Verde Curry

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Ananas, Curry, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, ananas, curry, origano / 24.5

Calzone Verde Club

Tomate, Mozzarella, Schinken*, Spiegelei, Speck, Origano
Pomodoro, mozzarella, prosciutto*, pancetta, origano, uovo 26

Auf Wunsch auch Himbeer-Rosmarin Dressing moglich
salsa lampone-rosmarino possibile



Extras

Knoblauch, Zwiebeln, Pesto, Peperoncini
aglio, cipolla, pesto, peperoncini /

Rucola, Oliven, Sardellen, Kapern, Ananas, Ei, extra Kése, Feta,
Mascarpone, frische Champignons
Rucola, olive, acciughe, capperi, ananas, uovo, formaggio extra, Feta,
mascarpone, funghi

Gorgonzola, Ziegenfrischkése, pikante Salami
Gorgonzola, parmigiano, formaggio fresch di capra, salame piccante

3 Riesencrevetten, Rohschinken,
3 gamberoni, crudo

Auf Wunsch servieren wir jede Pizza auch klein

Glutenfreie Pizza auf Wunsch

+1

+2

+4.5

+9

+2



Hauplgang

Antonias Vegane Béllchen

Zucchetti - Tomaten - Kichererbsen
Limetten Mayonnaise, Pfirsich BBQ, Baby-Spinat v 28

Le polpette vegane: zucchine - pomodori - ceci,
maionese al limone e salsa barbeque di pesca, spinacci novelli

Burger-Himmel WAGYU (CH)
gilt als das beste Fleisch tiberhaupt
Valserkase, knuspriger Speck, Essiggurke, Salat, Tomaten, 37

BBQ, Senf-Honig, Kartoffel Wedges

e considerata la migliore carne di tutte
formaggio di Vals, pancetta crocante, cetriolo sott’accetto, lattuga, pomodoro, salsa
BBQ, salsa senape-miele, spicchi di patate fritte

Kalbsleber mit Rosti

Geschnetzelte Kalbsleber, Butter, Zwiebeln, Krauter
Fegato di vitello a fette, burro, cipolle, erbe aromatiche 41.50

Ribeye Steak all’ Italiano

250g Ribeye-Steak, Cherrytomaten, Olivendl, Parmesan, Rucola
2509 costata di manzo, pomodorini, olio evo, parmigiano, rucola 49

Extra Beilage: Portion Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln +5
contorno extra: patate fritte o al rosmarino



Rindsfiletspitzen «Stroganoff»

hausgemachte Pizokel, Valser Sauerrahm
Spezzatino di punte di filetto di manzo, salsa alla crema,
pizokel, panna acida di Vals

Cordonbleu

vom Schwein mit Pommes frites oder gemischtem Salat
di maiale, patate fritte o insalats mista /

41

34



Geiladen vom heissen
Valserstiin

Grilliate sulla pietra calda di Vals

mit Gemiise oder Pommes frites & 2 Saucen

con verdure o patate fritte & 2 salse

Crevetten Spiess

Spiedino di gamberoni,

Bauern Kotelette

vom Ostschweizer Krduterschwein
costoletta di maiale nutrito con erbe, del contadino della Svizzera orientale,

Mixed Grill

Rindsfilet, Lammriicken, Krduterschwein
filetto di manzo, sella d’agnello, maiale nutrito con erbe

“Mare e Monte” Rindsfilet & 3 Crevetten

Filetto di manzo & 3 gamberoni

Lammnierstiick
Sella d’ agnello/

Rindsfilet

Filetto di manzo/

46

300-3509
37.5

2009 46.50
3008 58

1509 46
2009 58

2008  47.5
300g 58

2009 475
3009 58



e 2 Porsonen

Specialita per 2 persone /

Stein-Topf “TERRA”
pentola di pietra/
Rindsfilet, Lammnierstiick und Schweinssteak vom Krauterschwein auf Krautpizokel
im Steintopf serviert, mit Steinpilz-Cognacsauce
filetto di manzo, sella d’agnello e sella di maiale alle erbe, su un letto di pizokel con verze
I tutto servito in una pentola di pietra, con salsa ai porcini e cognac

pro Person /per persona / 46.5

Capuns mit Rindsfiletstreifen

und Krautpizokel

In 2 Pfannchen serviert dazu Trockenfleisch und Alpkése
servito in 2 padelle con carne secco e formaggio d’alpeggio

pro Person / per persona/ 39

vegetarisch / vegetario / Y 33

Fleischherkunft/ provenienza del carne/
Schwein / maiale / : Schweiz
Lamm / agnello / : Vals, Australien
Rind / manzo / beef: Schweiz, Uruguay, Paraguay
Lachs/ salmone/ : Norwegen/Norway
Schinken*/prosciutto*/ Fleischerzeugnis/prodotto carneo/



Biindner Gerstensuppe mit Safier Trockenfleisch
Zuppa d’orzo tradizionale con carne secco di valle di Safien 15/19

Lugnezer Capuns
Spatzliteig mit Salsizwiirfel, eingewickelt in Mangold, 42
an leichter Rahmbouillon, Trockenfleisch 28

Pasta morbida di grano con cubetti di salsiccia, avvolto in bietola, con brodo di panna
legera carne secco

vegetarisch / vegetariano \/ 26
Krautpizokel
Spatzliteig, Wirz, Spinat, Rahm, Speck 24.5

Pasta morbida di grano, verze, spinaci, panna, pancetta

vegetarisch / vegetario / V 24.5
Késepizokel
Jdagu: an Valser Alp Kase-Sauce
eninser . - .
Pinot Noir Pizokel al formaggio d’alpeggio/ Y 2 4.5
Barrique,
Jurg

Obrecht
idl 9

Késefondue Hausmischung
Fonduta di formaggio/

mit Holzofenbrot, Kartoffeln, Silberzwiebeln, Essiggurken, Tomaten
con pane al forno, patate, cipolline, cetriolini e pomodori

1 Person 34

2 Personen 62

dazu Trockenfleisch +18




APERITIF

Prosecco di Valdobbiadene
Campari, Cynar

Martini bianco

Cynar Orange, Campari Orange
Sherry Tio Pepe, Portwein
Sanbitter

Sanbitter Cocktail, ohne Alkohol

1dl 11.5°
4cl 23°/16°
4cl 16°

18°

GETRANKE FLASCHEN

Valser, Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Rivella, Shorley

Orangensaft, Tomatensaft, Michel
Valser Classic, Silence

Valser Classic, Silence

Coca Cola, Sprite, Rivella

Eistee, Apfelsaft

3.3dl

2dl
7.5dl
1L
1.5L
1L

4.5

7.8
9.5
15
11.6



WARME GETRANKE

Kaffee, Espresso, Tee

Cappuccino

Latte Macchiato

Doppelter Espresso

Espresso corretto

Milch kalt 2dl
Ovomaltine, Schokolade warm/ kalt 2dl
Kaffee fertig, Kaffee Lutz, Kaffee Bailys

BIER VOM FASS
Calanda Edelbrau 30cl
50cl
BIER IN DER FIASCHE
Calanda Edelbrau 33cl
Calanda Lager 58cl
Heineken 0.0% alkoholfrei 33cl

Erdinger Weissbier 50cl

4.5

53

75

4.5

4.8
6.5

55
6.5

75



Schweiz
Graubiinden

Tessin

Waadt

Italien
Sardinien

Veneto

Schweiz
Graubiinden

Schweiz
Graubiinden

Tessin

Italien
Sizilien

Veneto
Apulien

Spanien
Jumilla

Wein

WEISS

Riesling x Silvaner Maienfeld, Nigg MCW&WW/I/

Gewlirztraminer, Maienfeld, Nigg
Cuvée 3, Tamborini, Pinot blanc-Chardonnay-Merlot

Chasselas Romand, Hammel vom Fass

Vermentino, Donna Leonora

Pinot Grigio IGT Cecilia Beretta
Prosecco, 100% Glera “Astoria”

Rosé , Adank

ROT

Maienfelder Blauburgunder, Zanolari
Jeninser Pinot Noir Barrique Calander, Jiirg Obrecht

Merlot del Ticino, Delea

Nero d"Avola, Syrah, Luma
Ripasso della Valpolicella, Villa Bedero

Primitivo, Pietrosa

Monatrell, Syrah, Petit Verdot
Ego Bodegas, «El Goru»

Grhantiy

10 cl

6.5
7.5

6.5
8.8

8.5

50 cl 75cl

31.5

36.5 54.5

34 47

19

34 48

315 46
58

39

34 49

44 68

24

34 485

29

39 55

415 56



GRAPPA

Hausgrappa 2cl
Barolo, Paesanella 2cl
Mascato, Paesanella 2cl
Amarone, Paesanella 2cl
Brunello, Paesanella 2cl
COGNAC
Hennessy V.S.O.P. 2cl
Hennessy fine de cognac 2cl
Hennessy X.0. 2cl
OBSTBRAND
Edelbrande von Urs Hecht aus Gunzwil 2cl
Williams, Quitte, Zwetschge von Dagout aus Ilanz 2cl
Calvados/Marc d. Bourg., Morin 2cl
Vielle Prune, Morin 2cl
Vielle Poire 2cl

40°
40°
40°
40°
40°

40°
40°

40°
41°
41°

55
8.5
8.5
8.5
8.5

16

9.5
8.5

85



Biindner Roteli
Ramazzotti, Fernet Branca
Appenzeller

Amaretto di Saronno
Limoncello

Baileys

Grahams 10 Jahre
Grahams 20 Jahre

LIQUEUR

2cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

PORTWEIN

4cl
4cl

22°
42°
29°
28°
30°
17°

20°

6.5
6.5
6.5
75
6.5
75

12
18



